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Wir führen nur hochwertige Gasgrill-Geräte - handgefertigt mit viel Liebe zum Detail.
Alle Grills aus unserem Hause erfüllen höchste Ansprüche an Design, Funktion und Sicherheit.
Sie finden bei uns ein umfangreiches Gasgrill-Sortiment mit über 70 Modellen in vier Kategorien:
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Unser Topseller - BASIC 301 - in nur 7 Minuten vorgestellt:
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      Mit dem Aufruf dieses Videos erklären Sie sich einverstanden, dass die Seite sich mit der Video-Plattform Youtube verbindet. Näheres dazu entnehmen Sie unserer Datenschutzerklärung.

      
Video starten



    

  









Ebenfalls bei uns erhältlich:

DESIGN-GASGRILLS: GRILLSTATIONEN, PIZZAÖFEN, AUSSENKÜCHEN



Hersteller:
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Anzahl Hauptbrenner:
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Wichtig: Ein guter Service und eine gute Beratung rund um den Gasgrill

           Wir wissen, wie wichtig eine gute Beratung und ein lückenloser Service sind:

          Für Fragen rund um den Gasgrill steht Ihnen Herr Gebehenne unter Telefon: 02351-985 85 49 zur Verfügung. Er kennt sich bestens mit allen Geräten aus und kann Ihnen auch bei komplizierten Fragen eine fundierte Antwort geben. Sind Sie noch unentschlossen, welcher Gasgrill für Sie der richtige ist? Rufen Sie gerne an - wir nehmen uns Zeit für Sie!


Einen Teil der von uns angebotenen Gasgrills gibt es seit über 15 Jahren. Aufgrund Ihrer gastronomischen Herkunft sind unsere Basic-/ Comfort- & Profi-Gasgrill-Geräte von hoher Qualität. Merke: Gasgrill ist nicht gleich Gasgrill. Es kommt auf die Details an! Ein Gasgrill aus wetterbeständigem Edelstahl widersteht Witterungseinflüssen auf Jahre. In vielen Gaststätten seit Jahren im Einsatz haben sich unsere Basic-/ Comfort- & Profi-Gasgrills bewährt.


Wenn Sie - wie wir - neben den technischen Eigenschaften auch die visuellen Qualitäten eines Gasgrills zu schätzen wissen, empfehlen wir Ihnen unser umfangreiches Sortiment an Design-Gasgrills für jeden Geldbeutel. Alle Design-Grills verfügen über einen Deckel mit Thermometer für perfekte Ergebnisse.
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Bemerkenswert ist zudem, dass wir nahezu jedes Gasgrill-Ersatzteil (Übersicht anzeigen)
 direkt über diesen Online-Shop zur Nachbestellung anbieten.


Achten Sie beim Gasgrill auf das DVGW-Logo. Diese freiwillige DVGW-Prüfung lassen längst nicht alle Anbieter/Hersteller durchführen. Ein Gerät mit DVGW-Zeichen bietet somit ein Plus an Sicherheit.

Grill-Tipps zur richtigen Bedienung

- Der Gasgrill ist gegenüber dem klassischen Holzkohle Grill klar im Vorteil: Er besticht durch seine extrem kurze Aufheizphase und punktet mit dauerhaft konstanter Grill Temperatur. Zudem entstehen kaum Rauch und Qualm bei einem Gasbräter. Somit ist der Gastrobräter, auch Gasbräter genannt, ideal für den Balkon geeignet. Auch die in Deutschland so beliebten Spareribs gelingen auf dem Gasgrill selbst Anfängern. Unsere Grill Geräte punkten durch ihre einfache Reinigung. Das "fummelige" Anzünden mit Grill Anzündern wie beim Kohle Grill entfällt. Zudem müssen Sie die Asche nicht umständlich entsorgen und sich die Finger schmutzig machen. Das Einzige, was manchen Grill-Freund fehlt: Der rauchige Grill Geschmack der Kohle. Aber dieser basiert auf giftigen Verbrennungsrückständen und schadet deswegen Ihrer Gesundheit. Wer auf den rauchigen Geschmack nicht verzichten möchte, greift zu einer der zahlreichen Soßen mit rauchigen Geschmacksnoten. So gewürzt ist am Ende kaum noch ein Unterschied zum traditionellen Kohlegrill zu schmecken.



Mit Gas grillen ist Lebensfreude und schadet nicht Ihrer Gesundheit - denn die krebserregenden Stoffe aus Kohle und Grillanzündern entfallen bei dieser Garweise nahezu gänzlich. Das liegt an der indirekten Zubereitung ohne direkten Flammenkontakt. Hochschlagende Flammen können das Grillgut bei richtiger Anwendung nicht verbrennen. Wenn Sie also Wert auf Ihre Gesundheit legen, sollten Sie den Gasgrill einem Kohlegrill vorziehen.

 

- Ein wichtiger Tipp zur Zubereitung: Damit Ihr Grillgut möglichst wenig am Rost Ihres Gastrobräters "festbackt", legen Sie das Grillfleisch erst dann auf, wenn der Grill voll durchgeheizt ist. Legen Sie das Grillfleisch zu früh auf den Gasbräter, haftet das Fleisch am Grillrost fest und kann nur noch mit großer Kraft davon entfernt werden.



- Selbstverständlich ist die Sicherheit im Umgang mit einem Gasbräter von hoher Bedeutung. Bei sorgfältigem Umgang mit Gas ist das Grillen mit einem Gastrobräter grundsätzlich einfach und sicher. Zunächst ist der Gasschlauch sicher zu befestigen sowie auf seine Dichtigkeit zu prüfen. Ist dies geschehen wird der dichte Sitz des Druckminderers an der Gasflasche und der gasdichte Sitz der Verbindung des Schlauches zum Gastrobräter zu prüfen. Tritt an keiner dieser Stellen ungewollt Gas aus, steht einem sicheren Betrieb nichts im Wege. Weitere Sicherheit bringt die als Zubehör von uns angebotene Schlauchbruchsicherung und der Druckminderer mit Überdrucksicherung. Bei gewerblicher Nutzung eines Gasgrills in Deutschland sind diese Komponenten vorgeschrieben. Für die private Nutzung eines Gasbräters ist deren Verwendung freigestellt. Wer ganz auf Nummer sicher gehen will sollte die Anschaffung dieser beiden Sicherheitskomponenten erwägen.



- Ein wichtiger Tipp zur Reinigung: Lassen Sie Grillgut-Rückstände am Rost erst bei hoher Hitze abbrennen bevor Sie mit der Reinigung des Rostes beginnen. Nach entsprechender Abkühlphase erleichtert Ihnen dies die Reinigung erheblich. Idealerweise weichen Sie das Grillrost zusätzlich über Nacht ein, bevor Sie es mit einer harten Bürste reinigen. Die Bürste sollte dazu hart genug sein, um die Grillrückstände komplett zu entfernen. Bei verchromten Grillrosten gilt: Zu hart sollten die Borsten nicht sein, um eine Beschädigung der Verchromung zu verhindern. Für unsere Grills der Profi-, Comfort- und Basic-Edition können Sie die Roste alternativ in Edelstahlausführung erhalten.



Ebenfalls einen Blick wert ist unser großes Sortiment an Aluguss Riesenpfannen. Diese Riesenpfannen aus Aluguss in verschiedenen Ausführungen und Durchmessern verfügen allesamt über eine hochwertige Antihaft-Beschichtung mit Vierfach-Versiegelung. Eine Übersicht aller Riesenpfannen finden Sie hier. Egal ob es nur die  eckige Riesenpfanne in 41 x 41 cm sein soll, oder die ganz große Riesenpfanne mit 65 cm Durchmesser wir haben für jeden Bedarf das richtige Modell. Eine echte Innovation ist die Antihaft-Beschichtung mit der jede Riesenpfanne ausgestattet ist. Dank dieser Spezial-Beschichtung haftet Ihr Grillgut nicht an der Oberfläche an. Somit gelingt die Reinigung Ihrer Riesenpfanne wesentlich einfacher - schnell mit einem feuchten Tuch durchgewischt entfernen Sie Grillrückstände mit einem Wisch.



Besonders interessant sind zudem unsere Hockerkocher aus Edelstahl für alle, die mobil kochen wollen. Zwei verschiedene Hockerkocher-Größen und optional erhältliche Untergestelle sind verfügbar. Extra für unsere Hockerkocher Serie haben wir den Hockerkocher Konfigurator entwickelt. Mit Hilfe dieses Konfigurators können Sie mit wenigen Klicks innerhalb weniger Minuten Ihren Wunsch Hockerkocher zusammen stellen. Immer im Überblick haben Sie den Preis der Gesamtkonfiguration. Mit einem weiteren Klick wird Ihre Zusammenstellung in den Warenkorb übertragen und kann von dort direkt bestellt werden.



Besonders interessant im Gasgrill Shop ist die hervorragende Vielfalt unseres aktuellen Angebotes von Gastrobrätern. Gerade gewerbetreibende und Vereine schätzen unsere Gasbräter-Angebote und gehören deshalb zu unseren treusten Kunden.


Fazit: Wenn es ein guter Gasgrill sein soll - dann empfiehlt sich der Gasgrill-Shop!
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Für den passionierten Profi-Griller wie auch für den ambitionierten BBQ-Einsteiger haben wir rund um das Thema Grillen einige hilfreiche Tipps und leckere Rezepte in unserem Grill-Blog zusammengestellt.
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